


 

 

Herzlich Willkommen im Geiger’S Restaurant & Pension 
 

Nach ein paar Jahren der Verpachtung unseres Gasthofs und einer notwendigen, sowie umfangreichen 
Renovierung, haben wir uns nun dazu entschlossen, diesen wieder selbst zu betreiben. 
 
Nach unseren Großeltern Hildegard und Robert Geiger, sowie dessen Tochter Hannelore und ihrem 
Mann Willi Abraham, wir das neue Geiger`S nun bereits in 3. Generation geführt. 
 

2021 übernahmen die Enkeltochter Petra Weber, zusammen mit ihrem Mann Markus, unterstützt durch 
ihrer beiden Söhne Patrick und Niclas, das Ruder im neuen Geiger’S. 

Mit neuem Schwung, frischem Design und kulinarischen Ideen begrüßen wir alle unsere Gäste und 
hoffen sie mit einer regionaltypischen, fränkischen und modernen internationalen Küche zu begeistern. 

 

Öffnungszeiten 
Di bis Sa: 17:30 – 23:30 Uhr 

Biergarten bei schönem Wetter mit Brotzeitkarte ab 14:30Uhr 

Geiger’S – Unterweihersbucherstraße 12 – 90547 Stein – 0911/67 21 53 

www.gasthof-geiger.de / www.pension-geiger.com 

http://www.gasthof-geiger.de/
http://www.pension-geiger.com/


 
 

 

 

 

 

 

 

Kürbis 
       

 
 
 
 
Kürbissuppe  Kürbiskernen | Kürbiskernöl      

 
 
 

Kürbisrisotto Hokkaido | Butternut | Frühlingszwiebel    

 
 
 

Kürbisrisotto mit Black Tiger Garnelen        
 
 
 

Tagliatelle mit Kürbissoße und Parmesan       
 
 
 

Kartoffel-Kürbis-Rösti mit hausgemachtem Apfelmus     
 
 
 

    Veganes Kürbis-Curry Kichererbsen | Roten Linsen | Reis   



 

 

 

Suppen 
 

Festtagssuppe Leberknödel | Pfannkuchenstreifen      

Leberknödelsuppe           

Pfannkuchensuppe           

 

 

Vorne Weg 
 

„Rote-Bete-Carpaccio“ Ziegenkäse | Walnüsse | karamellisierte Birne   
 
Räucherlachs auf hausgemachten Rösti mit Honig – Senf – Dillsoße      

 

 

Salate 
 

Bunte Salatplatte mit Streifen von der Putenbrust dazu Baguette    

kleiner Beilagensalat             

kleiner Beilagensalat mit Kartoffelsalat          

hausgemachter Kartoffelsalat            

 

 



 

Hauptsächliches 
 

„Geiger`S Klassiker“ nach Opas Originalrezept       
Knöchle Rösch mit hausgemachtem Kartoffelsalat       
 

Schäufele  „ofenfrisch“ gebraten dazu Kloß und Salat      

 

Schnitzel   „Wiener Art“  ***Tierwohl Weidehaltung***     
dazu hausgemachter Kartoffelsalat und Salat oder Pommes und Salat 
 
Cordon Bleu   ***Tierwohl Weidehaltung***     
dazu hausgemachter Kartoffelsalat und Salat oder Pommes und Salat 
 
Zwiebelrostbraten  ***Tierwohl Weidehaltung***     
auf Rotweinzwiebel | Röstzwiebeln | Pommes  
 
Lachsfilet auf Rote-Bete-Risotto         

 

Bratwürste 

zwei fränkische Bratwürste mit Kartoffelsalat oder Sauerkraut und Brot   

drei fränkische Bratwürste mit Kartoffelsalat oder Sauerkraut und Brot   

zwei fränkische Saure Zipfel im Zwiebelsud gegart, dazu Brot     

drei fränkische Saure Zipfel im Zwiebelsud gegart, dazu Brot     

 

Vegetarisch & Vegane Gerichte 
    

   Linsen-Gemüse-Curry mit Reis        

    

   Penne mit Gemüse          

   Zucchini | Paprika | Tomate | Champignon | Knoblauch   

       



 

Fisch aus heimischen Gewässern 
vom Fischhof Hausmann 

 
½ Karpfen gebacken         
mit gemischtem Beilagensalat 
 

½ Pfeffer-Karpfen gebacken        
mit gemischtem Beilagensalat 
 

½ Karpfen „Blau“ im Wein-Wurzelsud gegart     
mit Salzkartoffeln und zerlassener Butter 
 

Karpfenfilet natur gebraten (mehliert)        
mit hausgemachter Remoulade und Beilagensalat 
 

Pfeffer-Karpfenfilet natur gebraten (mehliert)       
mit hausgemachter Remoulade und Beilagensalat 
 

Karpfenfilet paniert           
mit hausgemachter Remoulade und Beilagensalat 
 

Pfeffer-Karpfenfilet paniert          
mit hausgemachter Remoulade und Beilagensalat 
 

Forelle „Müllerin Art“          
mit Salzkartoffeln und gemischtem Beilagensalat 
 

Mandel-Forelle           
mit Salzkartoffeln und gemischtem Beilagensalat 
 

Forelle „Blau“ im Wein-Wurzelsud gegart       
mit Salzkartoffeln und zerlassener Butter 
 
 

Salatplatte mit Karpfenchips          

 
alle unsere Karpfen und Forellen sind aus heimischer Zucht und werden für Sie frisch geschlachtet 
und zubereitet, sollte es dabei zu kleineren Wartezeiten kommen bitten wir dies zu entschuldigen. 



 

 

Für unsere kleinen Gäste 
 

 

  „Roter Adler“ 

   Schnitzel Wiener Art mit Pommes        

 

 

 „Pippi Langstrumpf“ 

   Nudeln mit Tomatensoße         

 

 

 „Käpten Blaubär“ 

   4 Fischstäbchen mit Kartoffelsalat        

 

 

 „Max und Moritz“  

   1 fränkische Bratwurst mit Pommes        

 

 

   Portion Pommes           

 

 

   Kloß mit Soße           

 

 

 „Biene Maja“           

   2 Kugeln Eis mit Schokosoße 

 

 

 

 



 

 

 

Dessert 

 

Hausgemachte „Apfelküchle“ nach Omas Rezept       
mit Vanilleeis 
 
 
Hausgemachtes „Schoko Souffle“         
mit flüssigem Kern dazu Vanilleeis 

 

„Beschwipste Zwetschgen“          

  mit Zimteis 
 

„Eis und Heiß“   Vanilleeis mit heißen Himbeeren       
 
 
3 Kugeln gemischtes Eis mit Sahne         
 
 
3 Kugeln gemischtes Eis           
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 





 

 

 

 

 

 

 

Unsere Biere frisch gezapft 
 

Hofmann Helles Landbier  0,5l         
 

Hofmann Hopfengold Pils  0,4l         
 

Hofmann Weizen Hell   0,5l         
 

Hofmann Lagerbier unfiltriert  0,5l         
 

Radler     0,5l         
 

Russen-Halbe    0,5l         
 

Colaweizen    0,5l         

 

 

Unsere Flaschenbiere 
 

Hofmann Pils     0,33l  „Das kleine aus der Flasche“     
 

Hofmann Alt Pahres „Dunkel“  0,5l         
 

Weizen Alkoholfrei  „Erdinger“ 0,5l         
 

Bier Alkoholfrei  „Jever Fun“ 0,5l         

 
 

Spritz & Co 
 

Aperol Spritz             
 

Hugo              
 

Fierro Tonic             
 
Martini Fierro              
 
Lillet Wild Berry            
 

 

Prosecco 
 

Valdobbiadene Superiore DOCG 0,1l          
 



 

 
 
 
 
 
 

Alkoholfrei Getränke 
 

Coca Cola    0,33l         
 

Coca Cola Zero    0,33l         
 

Mexi „Spezi“    0,3l         
 

Raspa      0,25l „Das kleine fruchtige Orangenlimo für unsere Kids“  
 

Raspa Orangenlimonade  0,5l         
 

Zitronenlimo    0,3l         
 

Flasche Mineralwasser Exquisit 0,5l „Medium“       
 

Flasche Mineralwasser Exquisit 0,5l „Naturell“       
 

Tafelwasser     0,3l „spritzig“       
 

Leitungswasser   0,3l „Servicekosten“      
 
 

 

 

Säfte und Schorlen 
 

Apfelsaft    0,3l         
Apfelsaft-Schorle   0,3l         
 

Orangensaft    0,3l         
Orangensaft-Schorle   0,3l         
 

Johannisbeersaft   0,3l        
Johannisbeersaft-Schorle  0,3l         
 

Traubensaft    0,3l         
Traubensaft-Schorle   0,3l         
 

Maracujasaft    0,3l         
Maracujasaft-Schorle   0,3l         
 

Ananassaft    0,3l         
Ananassaft-Schorle   0,3l         
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Homemade Lemonade 
 

Erdbeer Lemonade   0,4l         
 

Maracuja Lemonade   0,4l         
 

Holunder Lemonade   0,4l         
 

Pfirsich Lemonade   0,4l         
 
 

 

 

Cocktails und Longdrinks 
 

Geigers „Trunk“            
Lime, Zitronensaft, Peach Likör, Amaretto, Johannisbeersaft, Wodka 
 

Geiger’S „Mule“            
Limette, Gurke, Gin, Ginger Beer 
 

Moscow „Mule“            
Limette, Wodka, Ginger Beer 
 

Touch Down             
Lime, Zitronensaft, Grenadine, Apricot Brandy, Wodka 
 

Cuba Libre             
Limette, Havanna Club, Cola 
 

Wodka Fizz             
Zitronensaft, Zuckersirup, Wodka 
 

Gin Fizz             
Zitronensaft, Zuckersirup, Gin, Soda 
 

Aperol Sour             
Zitronensaft, Zuckersirup, Aperol, Orange, Maracuja 
 

Florida „Alkoholfrei“            
Zitronensaft, Zuckersirup, Grenadine, Annanassaft, Orangensaft 
 

Jack Daniel‘s Cola           
 

Wodka Orange           
 

Gin Tonic             
 

 



 

 

 

 

 

 

 
 

Weißweine aus Franken 
 

 

 

Silvaner1  „trocken“ 0,2l Weingut Roman Sauer Nordheim    
"Der moderne Franke"    Ein vollmundiger, kräftiger Wein 

mit feiner und milder Fruchtsäure, 
der seine Herkunft von den Muschelkalkböden 
des Maindreiecks am deutlichsten zur Geltung bringt. 

 
 
Müller Thurgau1  „trocken“ 0,2l Weingut Roman Sauer Nordheim    

Spritzig-frisch, erinnert an grüne Äpfel. 
Mit seinem weichen und blumig-leichten Naturell 
ist er bereits schon als junger Wein ein Genuss. 

 
 
Riesling1  „trocken“ 0,2l Weingut Roman Sauer Nordheim    
"Der König der Weißweine"    Er entfaltet durch seine späte Reife 

seinen vollendeten Charakter. 
und erinnert an Pfirsich und Rosenblüten. 

 
 
Bacchus1   „halbtrocken“ 0,2l Weingut Roman Sauer Nordheim    
      Fruchtig, gehaltvoll, Duft nach reifer Honigmelone, 

schwarze Johannisbeere und ein Hauch von Muskat. 

 
 
Weißer Burgunder1 “trocken“ 0,2l Weingut Roman Sauer Nordheim    
      Im Duft feine Aromen von Zitrusfrüchten, 

Quitte und weißem Pfirsich. 
Am Gaumen erfrischende Säure, zarte Cremigkeit 
und mineralisches Finale. 

 
 
Kerner Spätlese1 “edelsüß“ 0,2l Weingut Roman Sauer Nordheim    

      Helles gelb mit goldenen Reflexen. 
Exotische Früchte, Aprikose und Melonen 
bestimmen das Bukett. 

 

 

Weißweine aus Sizilien 
 
 

Doppio Passo Grillo1 “trocken” 0,2l Sizilien Apulien „fruchtig frisch“    
      Ein helles Gold strahlt aus dem Glas 

und seine Fruchtaromen erinnern vor allem an Pfirsiche, 
Ananas und etwas Orangenschale. 
Im Mund besticht der Wein durch eine zurückhaltende 
Säure und eine leichte Süße. 
Dabei wirkt er wunderbar aromatisch und unbeschwert. 

 
1enthält Sulfite 



 

 

 

 

 

 
 

Rotwein aus Franken 
 

Der Rote Franke1  „halbtrocken“ 0,2l Weingut Roman Sauer Nordheim    
Harmonisch-fruchtiger Wein, 
der an Erdbeere und Vanille erinnert.. 

 
Schwarzriesling1  „trocken“ 0,2l Weingut Roman Sauer Nordheim    

Ein leichter, milder Rotwein mit feinem Kirsch Aroma. 
Frisch, süffig, erinnert an Süßkirsche und Erdbeere. 

 
Dornfelder1   „trocken“ 0,2l Weingut Roman Sauer Nordheim    

Harmonisch-fruchtiger Wein, der an Erdbeeren und Vanille erinnert. 

 

Rotwein aus Sizilien 
 

Doppio Passo Primitivo Salento1  0,2l Sizilien Apulien „vollmundig“     
      Ein tiefdunkles Purpurrot mit violetten Reflexen erstrahlt im Glas. 

Der Duft des Doppio Passo ist verführerisch intensiv und süßlich, 
mit einem Aroma von Brombeer-Konfitüre und eingemachten Kirschen 
und Pflaumen. Am Gaumen zeigt sich dieser Primitivo halbtrocken, 
vollmundig und zugleich sehr sanft und samtig. 
Der fruchtbetonte Charakter setzt sich auch hier mit einem 
süßlichen Touch fort, gepaart mit einem Hauch von Schokolade im Nachhall. 
Einfach unwiderstehlich gut! 
 
 

Rose aus Franken 
 

Rotling1   „halbtrocken“  0,2l Weingut Roman Sauer Nordheim   
 Lebendig-frisch, mit dezentem Erdbeer- und Vanilleton 

 

Rose aus Sizilien 
 

Primitivo Doppio Passo Rosato1    0,2l Sizilien Puglia „fruchtig“    
       Mit einem strahlenden Rosa fließt der Wein ins Glas. 

Beim Riechen fallen sofort die roten Fruchtaromen positiv auf. 
Insbesondere fühlt man sich hier an rote Johannisbeeren 
und etwas Brombeere erinnert. 
Im Mund zeigt er sich ebenfalls fruchtig 
und seine leichte Süße macht ihn besonders gefällig. 
Feine Gewürznoten steigern die Vielschichtigkeit des Weines 
und sie wirken mit einer guten Frische im Abgang nach. 

 

 

Weinschorlen weiß und rot 

 
Weinschorle weiß oder rot1  0,2l         
Weinschorle weiß oder rot1  0,5l         
 

Frankenweinschorle weiß oder rot1 0,2l         
Frankenweinschorle weiß oder rot1 0,5l         
 

 
1enthält Sulfite 



 

 

 

 

 

 
 

 

Hochprozentiges 
 

 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

fränkische Schnäpse vom Weingut Gebr. Geiger jun. aus Thüngersheims 
 

Schlehengeist   0,2cl           
 

Haselnuss   0,2cl          
 

Williams-Christ-Birne  0,2cl          
 

Himbeergeist   0,2cl          
 

Zwetschgenwasser  0,2cl          
 

Mirabellenwasser  0,2cl          
 

Kirschwasser   0,2cl          
 

Obstler Brand   0,2cl          
 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- ---- 

 
Hausschnaps   0,2cl          
 

Frangelico  „Liqueur“ 0,2cl          
 

Jägermeister    0,2cl          
 

Ramazotti    0,2cl          
 
 
 

Heißes 
 

Kaffee Cremé             
 

Cappuccino             
 

Espresso             
 

Espresso Doppio            
 

Espresso Gelato    Espresso mit einer Kugel Vanilleeis        
 

Espresso Macchiato            
 

Latte Macchiato            
 

Glas Tee             
 

Heiße Schokolade            
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